Zubereitungszeit: 65 Min. | Level: Leicht

Speca me Maze
Zutaten (4 Personen)

4 Paprikaschoten, entkernt und
halbiert

200 g Feta-Kase, zerbroselt

100 g Frischkase

2 EL Olivendl

2 Knoblauchzehen, fein gehackt
2 Bund Petersilie, fein gehackt
Y2 TL Salz

Y2 TL Schwarzer Pfeffer, frisch
gemahlen
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Fiir Diversity in der Arbeitswelt

Q WIR RICHTEN GUTES AN. MIT KOPF UND HERZ.

Zubereitung

Ofen auf 180 °C vorheizen.

Paprikaschoten entkernen und halbieren und auf
ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech legen.
In einer Schussel den zerbroselten Feta mit
Frischkase, Olivendl, Knoblauch und Petersilie
vermengen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Kasemischung gleichmaliig in die Paprikahalften
fallen.

Gefullte Paprikaschoten im vorgeheizten Ofen
etwa 35 - 40 Minuten backen, bis sie weich und
leicht gebraunt sind.

Paprikaschoten aus dem Ofen nehmen und vor
dem Servieren kurz ruhen lassen.

Guten Appetit
wulnscht
Ihr KIuh Catering-Team
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