Zubereitungszeit: 1 Std. 40 Min. | Level: Leicht

Serbische Musaka mit Kartoffeln und Fleisch

Zutaten (4 Personen)

2EL Ol

1 Zwiebel, fein gehackt
500 g Hackfleisch

Salz und Pfeffer

1 kg Kartoffeln

400 ml Milch

2 Eier

1 EL Gemusebrihe
Fett, flr die Form

© @ ® charta
0 ® O der
¢ 0 @ vielfalt

Fiir Diversity in der Arbeitswelt

Q’ WIR RICHTEN GUTES AN. MIT KOPF UND HERZ.

Zubereitung

. Fein gehackte Zwiebel im heilRen Ol anschwitzen.
Das Hackfleisch hinzufigen und krimelig
anbraten. Mit Salz und Pfeffer wirzen.

. Kartoffeln in Scheiben schneiden und eine
Auflaufform einfetten.

. Hackfleisch und Kartoffelscheiben abwechselnd in
die Form schichten. Milch, Eier und Gemusebrihe
verruhren und darubergiel3en.

. Die Musaka im vorgeheizten Ofen bei 180 °C etwa
50 - 60 Minuten garen.

Tipp: Dazu schmeckt ein serbischer Salat und
frisches Weillbrot.

Guten Appetit
wulnscht
Ihr Klih Catering-Team
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